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واحد من     لقرنبيط وا الخضر كالخيار والجزر  خليلتيعتبر                                       

حيث تحدث لها  ها وهذا بوضعها في محلول ملحي بتركيز محدد اقدم طرق حفظ

في هذه الدراسة سنرتكز على   كذا يصبح طعمها حامض ي و  والرائحة تغيرات في اللون 

 . هذه التغيرات معرفة مصدر 

   الجزء الاول : 

قطع    هالذي تطفو فيو   Lactobacillusمن بكتيريا    ل التخليل  سائلمحتوى  ني الملون   و لالكترا بالمجهر  الفحص    صور (  1يمثل الشكل )أ( من الوثيقة )

ثناء  ا  Lactobacillus      لبكتيريا  رسم تخطيطي لالية حيوية تحدث  بينما الشكل )ب( يمثل  (  2الصورة )ته  ( وفي نهاي1الصورة )  في بداية التخليل  الخضر  

   .عملية التخليل

   

 الشكل )ب(   الشكل )أ(

 ( 1الوثيقة ) 

 (:1باستغلالك لنتائج الوثيقة )

 .الحيوية الموضحة في الشكل )أ( و تطور الخلايا البكتيرية في الشكل )ب(العلاقة بين الظاهرة   استخرج-1

 .  اثناء عملية التخليل فرضية تفسيرية للنتائج الملاحظة  اقترح -2

 الموضوع 

يصبغي حلق  

 بلازميد
 جدار خلوي 

بوزوماتري  

  صبغيات

  2صبغي   1صبغي 

يتينخليتين بكتير  

1الصورة   

2الصورة   



الجزء الثاني  

( حيث: 2لغرض التاكد من صحة الفرضية المقترحة سابقا تقدم اليك الوثيقة )

ياس  بالاضافة الى ق  lactobacillusبكتيريا  و    في وجود كمية من الغلوكوز   في وسط مغلق )لاهوائي(  لكةلمواد الناتجة والمستهكمية ا  ئج قياسانتمثل  ت

 حموضة الوسط.

 

CH3- CHOH-COOHيك هي: الصيغة الكيميائية لحمض اللاكت

( 2الوثيقة ) 

بمعادلة كيميائية  مدعما اجابتك   .(2صحة الفرضية السابقة باستغلال معطيات الوثيقة )  بين-1

لث: الجزء الثا

. باستغلال الدراسة السابقة ومعارفك   الية تحويل المادة المرافق لتحويل الطاقة اثناء عملية تخليل الخضر في نص علمي لخص 
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الغلوكوز  حمض اللاكتيك  حموضة الوسط 


